
DERS KODU Tarih Saat

ASC-4101 09.01.2023 11.00

ASC-4109 09.01.2023 14.00

ASC-803 09.01.2023 12.00

ASC-4255 09.01.2023 15.00

ASC-4103 10.01.2023 11.00

ASC-4111 10.01.2023 14.00

ASC-4203 10.01.2023 12.00

ASC-4253 10.01.2023 15.00

ASC-227 10.01.2023 11.30

ASC-4105 11.01.2023 11.00

ASC-4113 11.01.2023 14.00

ASC-4205 11.01.2023 12.00

ASC-4107 12.01.2023 11.00

ASC-4115 12.01.2023 14.00

ASC-4201 12.01.2023 12.00

ING-3000 13.01.2023 11.00

ASC-4251 13.01.2023 12.00

ATA-3000 14.01.2023 12.00

TUR-3000 14.01.2023 10.00

Öğr.Gör. Murat BAŞ

Otel Lokanta ve İkram Hizmetleri 

Bölüm Başkanı

Türk Dili Öğr.Gör.Tufan TURAL

Öğr.Gör.Murat BAġ

Yiyecek İçecek Servisi

Pastane Ürünleri Öğr.Gör.Hasan GÖKSU

Öğr.Gör.Hasan GÖKSUYiyecek İçecek Endüstrisinde Yeni Trendler

Öğr.Gör.Murat BAġ

İşçi Sağlığı Güvenliği ve Mevzuatı

Yöresel Mutfaklar

Öğr.Gör.M.Ensari KALENDEROĞLU

Pasta ve Tatlı Teknikleri
Öğr.Gör.Hasan GÖKSU

Yemek Stilistliğive Fotoğrafçılık

Atatürk İlkeleri ve İnkılap Tarihi

Mesleki İngilizce II

Üniversite Ortak Seçmeli 1(Mutfak Yönetimi)

Hijyen Sanitasyon

Genel Turizm Öğr.Gör.Serkan OKAY

DERSĠN ÖĞRETĠM ELEMANI

Öğr.Gör.Hasan GÖKSU

Öğr.Gör.M.Ensari KALENDEROĞLU

Öğr.Gör. Cemalettin Güven

Pişirme Yöntemleri 1

DERS ADI

Öğr.Gör.Hasan GÖKSU

Öğr.Gör Sibel Yıldız KOCAKAHYA

Öğr.Gör.Murat BAġ

Öğr.Gör.Murat BAġ

Öğr.Gör. Ahmet ĠNKAYALI

Öğr.Gör.M.Ensari KALENDEROĞLU

Öğr.Gör.Serkan OKAY

T.C.

ISPARTA UYGULAMALI BĠLĠMLER ÜNĠVERSĠTESĠ

ġARKĠKARAAĞAÇ TURĠZM MESLEK YÜKSEKOKULU

OTEL, LOKANTA VE ĠKRAM HĠZMETLERĠ BÖLÜMÜ AġÇILIK PROGRAMI

2022-2023 EĞĠTĠM ÖĞRETĠM YILI GÜZ YARIYILI FĠNAL SINAVI TARĠHLERĠ 

İngilizce

Mutfak Sanatlarına Giriş Öğr.Gör.Hasan GÖKSU

Soslar

Mutfak Kalite Yönetimi

Yiyecek İçecek Maliyet Kontrolü


